GEWURZTRAMINER I
00 - 2023 - Granite

DAMBACH-LA-VILLE

Vinification
Vinitication ancestrale, fermentation par levures indigenes, soutirage puis élevage sur

lies fines durant 36 mois accompagné de deux autres millésimes avant la mise en
bouteille au domaine

Dégustatition
Robe jaune avec de légers reflets dorés
Nez type litchi et rose

Festival d'arbmes en bouche qui dévoilent finesse et pluralité

GEWIU R

ALSACE | 00

Degré alcoolique : 13.5° - Sucre résiduel : 4 gr/L - Acidité tartrique : 4.16 gr/L
Ph:3.61 - Garde:1a15 ans-Dégustation: 10°
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